1.2

1 Kichenausstattung
1.2 Der Feldkochherd FKH 57/5 auf Sonderanhidnger 57/4

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS-, Speisenzubereitung fir 200 Personen in einem

Kochvorgang, gasbeheizt, umristbar fur flissige oder feste
Brennstoffe, auf Anhanger 2 Rad

VersNr.: 7310 — 12 - 199 - 9085

Der Feldkochherd auf Sonderanhinger dient

als ortsveranderliche Kochstelle fir die Versorgung von ca. 200 Personen je Kochvor-
gang mit warmen Speisen und Getranken.

Abb. 17

Feldkochherd auf Sonderanhénger

Der Satz besteht aus

1 Stiick Feldkochherd

1 Stuck Sonderanhanger
2 Stuck Geratekasten

1 Satz Wirtschaftsgerat

1 Satz Werkzeug

1 Satz Zubehdr

Technische Daten

— Abmessungen Lange einschl. Zugdeichsel: ca. 3250 mm
Breite tUber alles: ca. 2070 mm
Héhe mit abgeklapptem Kamin
einschl. Kaminverlangerung: ca. 1700 mm
Hohe mit aufgestelitem Kamin
ohne Kaminverlangerung: ca. 2300 mm
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Hohe mit aufgestelltem Kamin

und Kaminverlangerung: ca. 3600 mm
Bodenfreiheit: ca. 260 mm
Arbeitshdhe ohne Anhanger: ca. 900 mm
— Gewichte Feldkochherd mit Anhanger, teer: ca. 1160 kg
— mit Wirtschaftsgerat: ca. 1200 kg
zulassiges Gesamtgewicht: 1200 kg
Stitzlast: 50 kg*)
— Bereifung Reifen: 6,70 x 13 extra Transport oder
175R 14 C 6 PR
Felgen: 51/2Jd x14
— Elektrische Anlage 24 Volt; 7polige AnschiuBsteckdose mit AnschluB3leitung

Hinweise fiir den Transport des Feldkochherd-Anhangers:

Der Sonderanhénger dient ausschlieBlich zum Transport des Feldkochherdes. Ein Transport
des Feldkochherdes mit Kesselflillung ist wegen des Uberschreitens des zuldssigen Ge-
samtgewichtes unzuldssig*”).

Der Sonderanhénger ist lediglich mit einer von Hand zu betétigenden Feststellbremse aus-
gestattet. Daher gilt er nach der StraBen-Verkehrs-Zulassungs-Ordnung (StVZ0) als ,unge-
bremste* Anhangelast! Als Zugfahrzeug darf somit nur ein Fahrzeug verwendet werden, das
fir ungebremste Anhangelasten zugelassen ist (siehe Kraftfahrzeugschein) und lber eine
vom TUV zugelassene Anhangerkupplung verfigt.

Beim Transport des Feldkochherd-Anhangers sind die beiden Geratekasten fester Bestand-
teil des Fahrzeuges!

Der Feldkochherd ist im Sonderanh&nger so zu befestigen, daf3

— die doppelwandigen Speisekessel in Fahririchtung vor der Anhangerachse
hangen (Bratentopf stets in Fahrtrichtung hinten rechts!

Abb. 18

Feldkochherd-Anhinger am Zugfahrzeug

“) Die vorgeschriebene Stitzlast von 50 kg fiir Anhangerkupplungen bei KatS-Lastkraftwagen darf nicht {iberschritten wer-
den!
) § 34 StVZO: beim Uberschreiten des zulassigen Gesamtgewichtes erlischt jeglicher Rechtsschutz!



— der abgeklappte (und gesicherte) Kamin mit aufgeschnallter Kaminverldnge-
rung zum Zugfahrzeug weist,
— der Betriebsstofftank in Fahrtrichtung rechts montiert ist.
Die Anhangevorrichtung (Zugdeichsel) des Sonderanhangers ist mit Hilfe der Hirth-Verzah-
nung" jeweils so einzustellen, dafB der Feldkochherd waagerecht (mit gleichmaBiger Boden-
freiheit) transportiert wird.

Die zulassige Hochstgeschwindigkeit mit angehangtem Feldkochherd-Anhanger betragt 80
km/h.

Handhabung

Alle Helfer haben sowoh! beim Abhangen des Feldkochherd-Anhangers vom Zugfahrzeug als
auch beim Absetzen (oder Einhangen) des Feldkochherdes vom Sonderanhanger Schutz-
handschuhe und Schutzhelm zu tragen.

— Abhangen des Feldkochherd-Anhingers vom Zugfahrzeug:

Zum Abhangen des Feldkochherd-Anhangers sind neben dem Kraftfahrer drei weitere
am Feldkochherd ausgebildete Helfer erforderlich.

Helfer 1 (in der Regel der Truppfiihrer oder sein Stellvertreter) tibernimmt das Kommando
und ist gleichzeitig fur die Sicherheit zustandig.
1. Helfer 2 klappt die vordere, Helfer 3 die hintere FuBstitze ab
(siehe Abb. 19),

2. Helfer 1 16st den Stecker des Beleuchtungskabels von der Fahr-
zeugsteckdose und sichert das Kabel am Feldkochherd-An-
hanger,

3. Helfer 1 und 2 sichern den Feldkochherd-Anhanger an der Zug-
deichsel, bevor
der Kraftfahrer den Feldkochherd-Anhanger von der Anhanger-
kupplung des Zugfahrzeuges 16st.

4. Helfer 3 klappt beide FuBstitzen hoch und sichert sie

Abb. 19

Vorstecker

Abklappen der FuBstitzen



5. Helfer 1 bis 3 schieben, falls erforderlich, den Feldkochherd-An-
hanger zum vorgesehenen Stellplatz,

6. Helfer 1 zieht die Feststellbremse an, klappt die vordere Fu3-
stiitze ab und sichert sie,

wahrend Helfer 2 die hintere FuBstltze abklappt, sichert und
Helfer 3 beide Unterlegkeile vor die Reifen legt (siehe Abb. 20)

Abb. 20

angezogene
Feststellbremse

Abgehangter Feldkochherd-Anhénger

Beachte: Beim Betrieb des Feldkochherdes im Kiichenzelt ist der Anhanger so einzu-
fahren, daB Betriebsstofftank und Verteilerblock zur Zeltmitte weisen!

Absetzen des Feldkochherdes zum stationédren Betrieb:
Der fir den stationaren Betrieb des Feldkochherdes vorgesehene Platz muB standsicher,
rutschsicher und maéglichst eben sein. Brennbarer Bodenbewuchs ist vorher zu entfer-
nen.
Zum Ausgleich von Unebenheiten ist vorsorglich Unterlegmaterial auf dem Zugfahrzeug
mitzufihren.
1. Helfer 2 und 3 ergreifen mit beiden Handen die Tragegriffe eines
Geratekastens, wahrend
Helfer 1 zunéchst die unteren, dann die oberen Befestigungs-
bolzen 18st (siehe Abb. 21),
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Abb. 21

oberer = { 1
Befestigungsbolzen

unterer
Befestigungs-
bolzen

Geratekasten

Tragegriff

Entriegein der Befestigungsbolzen
am Geratekasten

2. Helfer 2 und 3 heben den Geratekasten vom Feldkochherd ab
und tragen ihn zum vorgesehenen Stellplatz,

3. Helfer 1 klappt beide Stitzfue unter dem Gerétekasten ab
(siehe Abb. 22),

Abb. 22

N

Fuﬂarretieru}\g

//'
— StutzfuBe

Abklappen der Stiitzfiile am Geratekasten

4. Helfer 2 und 3 stellen den Geratekasten ab;

der zweite Geratekasten ist wie unter Nr. 1 bis 4 beschrieben
vom Feldkochherd abzunehmen und abzustellen,



5. Helfer 1 entfernt die Abdeckplatte vom Kaminfuf3 am Feldkoch-
herd; hierzu ist die kippbare Lippe am gebogenen Scharnierbol-
zen zu entsichern und der Bolzen herauszuziehen (siehe Abb.

23},
Abb, 23

Kaminful3

Scharnierbolzen

Herausziehen des gebogenen Scharnierbotzens

6. Helfer 2 zieht wahrenddessen den Vorstecker an der Kamin-
stiitze heraus (siehe Abb. 24) und

Helfer 3 entsichert die Kaminverlangerung,

Abb. 24

Sicherung

Kaminver-
langerung

Kaminstutze

Vorstecker

Entsichern der Kaminstiitze und der
Kaminverldngerung

7. Helfer 2 und 3 heben die Kaminverldngerung ab, schieben sie
gemeinsam auf den Grundkamin und richten den verlangerten
Kamin gemeinsam auf (siche Abb. 25),



8. Helfer 1 sichert den aufgerichteten Kamin mit dem gebogenen
Scharnierbolzen (siehe Abb. 25).

Abb. 25

Scharnierbolzen

Aufrichten des verldngerten Kamins

Beachte: — Der Kamin ist stets vor dem Absetzen des Feldkochherdes zum statio-
naren Betrieb aufzurichten!

— Soli der Feldkochherd im Kiichenzelt betrieben werden, ist die Kaminver-
langerung erst nach dem Absetzen des Feldkochherdes vom Sonderan-
hanger auf den bereits aufgerichteten Grundkamin aufzuschieben!

Anmerkung: Falls erforderlich entfernt Helfer 1 an der hinteren Hirth-Verzahnung der Zug-
deichsel den Vorstecker und [6st den Knebel der Spannschraube (ggf. mit
Hammerschlag auf Holzkeil, siehe Abb. 26}, richtet die Zugdeichsel aus und
sichert anschlieBend wieder die Hirth-Verzahnung.

Abb. 26

Spannschraube

Lésen des Knebels an der Zugdeichsel
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9. Helfer 2 klappt die vordere FuBstutze hoch und sichert gemein-
sam mit Helfer 3 den Feldkochherd an Zugdeichsel und Rohr-

rahmen und
lassen den Feldkochherd nach vorne ab (siehe Abb. 27),

Ablassen des Feldkochherdes nach vorne

10. Helfer 2 und 4 entfernen die Vorstecker und losen die Kronen-
muttern aller vier Steckbolzen mittels Doppelmaulschlissel
SW 24/30 (siehe Abb. 28); Helfer 3 sichert an der Zugdeichsel,

Abb. 28

Steckbolzen

Vorstecker

L&sen der Vorstecker und Kronenmuttern

_24—
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11. Helfer 1 zieht beide vorderen Steckbolzen heraus (siehe Abb.
29),

Abb. 29

Steckbolzen

Herausziehen der vorderen Steckbolzen
hier: vorne rechts

12. Helfer 1, 2 und 3 bringen den Anhanger langsam soweit hoch,
bis die Hebelwirkung einsetzt,

13. Helfer 1 vergewissert sich, daB Helfer 2 und 3 die Last beherr-
schen, erst dann klappt er die hintere Fu3stitze hoch und si-
chert sie,

14. Helfer 1 bis 3 bringen den Anhanger vorsichtig weiter hoch
und setzen dabei den Feldkochherd ab (siehe Abb. 30),

Abb. 30

Absetzen des Feldkochherdes nach hinten

15. Helfer 2 verbleibt an der Zugdeichsel und klappt die vordere
FuBstitze ab,

16. Helfer 1 und 3 Iésen die hinteren Steckbolzen,



17. Helfer 2 kippt den Anhénger wieder in die Horizontale zurlick
und 16st die Feststellbremse,

18. Helfer 1 und 3 nehmen die Unterlegkeile auf,

19. Helfer 1 bis 3 schieben den Anhanger parallel zum Feldkoch-
herd nach vorne weg, stellen ihn an einem geeigneten Platz
ab und sichern den Anhanger mit Feststellbremse und beiden
Unterlegkeilen (sieche Abb. 31).

Abb. 31

Abgesteliter und gesicherter Sonderanhénger

Beachte: Die vier Steckbolzen sind nach dem Abstellen des Sonderanhangers mit
den Kronenmuttern und Vorsteckern am Rahmen zu sichern (siehe Abb.
31!

Einhdngen des Feldkochherdes in den Sonderanhénger:

Vor dem Einhangen des Feldkochherdes ist zu kontrollieren, ob alle Kesseldeckel ge-
schlossen und verriegelt und die Brennerklappen am Feldkochherd gesichert sind.

Sofern der Feldkochherd im Kuchenzelt betrieben wurde, ist die Kaminverlangerung
durch die Helfer 2 und 3 mittels feuerfester Arbeitshandschuhe abzuziehen und auf
dem anschlieBend umgeklappten Grundkamin zu befestigen.

1. Helfer 1 entfernt am abgestellten Sonderanhanger die Vor-
stecker und Kronenmuttern von den Steckbolzen, klappt die
hintere FuBstitze hoch und sichert sie, wahrend

Helfer 2 die Unterlegkeile aufnimmt und sie auf den Kotflligeln
mit den Haubenhaltern sichert,

Helfer 3 die Steckbolzen soweit im Rahmen des Sonderan-
hangers zurlickzieht, daf3 sie nach dem Einfahren sofort am
Feldkochherd befestigt werden kdnnen,

2. Helfer 1 bis 3 schieben den Anhanger zum Feldkochherd und
fahren ihn waagerecht A parallel ein,

3. Helfer 2 und 3 heben de. 'nhénger an der Zugdeichsel so-
weit an, daB Helfer 1 die hinteren Steckbolzen in die entspre-
chenden Bohrungen am Feldkochherd einschieben kann,

4. Helfer 2 zieht die Feststellbremse an, wahrend
Helfer 3 die vordere FuBstiitze hochklappt und sichert,

5. Helfer 1 bringt die Zugose der Zugdeichsel wieder in die ur-
springliche (oder erforderliche) Lage, wahrend

Helfer 2 und 3 die Kronenmuttern auf die Steckbolzen schrau-
ben und durch Vorstecker sichern.
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. Helfer 1 entsichert den Kamin durch Herausziehen des gebo-

genen Scharnierbolzens,

Helfer 2 und 3 klappen den Kamin nach vorne um und ziehen
die Kaminverlangerung ab, wahrend

Helfer 1 den Grundkamin mit der Kaminstltze auf den Stand-
bolzen des Feldkochherdes absetzt und mittels Vorstecker si-
chert,

. Helfer 2 und 3 legen die Kaminverlangerung auf den abge-

klappten Grundkamin und befestigen ihn, wahrend

Helfer 1 den KaminfuB mit der Abdeckplatte verschliefit und
mit dem gebogenen Scharnierbolzen sichert,

. Helfer 2 und 3 nehmen einen Geradtekasten auf — Helfer 1

klappt die StutzfiiBe ein, wobei die Stutzteller nach oben zur
Kastenunterseite zeigen missen — und tragen ihn zum Feld-
kochherd,

hangen den Geratekasten am Feldkochherd ein und sichern
diesen zunachst oben, dann unten mit den Sicherungsbol-
zen und Vorsteckern,

Helfer 1 bis 3 verfahren mit dem zweiten Geréatekasten wie zu-
vor beschrieben,

Helfer 1 10st die Feststellbremse und schiebt gemeinsam mit
Helfer 2 und 3 — sofern erforderlich — den Feldkochherd-An-
hanger zum Zugfahrzeug.

— Anhidngen des Feldkochherd-Anhangers am Zugfahrzeug:
Vor dem Anhangen des Feldkochherd-Anhangers sind auf dem Zugfahrzeug mindestens

zu verlasten:

1 Stiick Halterung fir Propangasflaschen,
4 Stuck Propangasflaschen 11 kg (in der Halterung sichernl),
4 Stiick Reserve-Propangasflaschen 11 kg (auf der Ladeflache sichern!),
4 Stlick Propangas-Mitteldruck-Ovalbrenner
1 Stiick Aufbewahrungskasten flir Brenner
1 Stiick Universalzelt (Kichenzelt), komplett,
auBerdem die zusatzliche Ausstattung nach STAN (siehe Seite 37).

1.

Helfer 2 und 3 halten den Feldkochherd-Anhanger an Zug-
deichsel und Rahmen, wobei Helfer 2 die vordere FuBstitze
hochklappt und sichert, wahrend

Helfer 1 die hintere FuBstitze hochklappt und sichert,

. Helfer 1 bis 3 schieben, sofern erforderlich, den Feldkoch-

herd-Anhénger an das Zugfahrzeug heran, wahrend

der Kraftfahrer die Anhangerkupplung am Zugfahrzeug entsi-
chert,

. der Kraftfahrer befestigt mit Unterstiitzung der Helfer 1 bis 3

den Feldkochherd-Anhanger an der Anhangerkupplung des
Zugfahrzeuges und schlieBt das Verbindungskabe! der Be-
leuchtungsanlage des Feldkochherd-Anhéngers an.

— Kontrollen vor Fahrtbeginn:
Vor Fahrtbeginn ist die Verkehrssicherheit des Feldkochherd-Anhangers zu lberprifen.
Daber ist besonders zu kontrollieren:
1. der sichere VerschluB des Betriebsstofftanks und samtlicher Speisekes-

sel,
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. die Sicherung der Ventileinsitze an den Kesseldeckeln (Riegelstellung

quer!),

. die korrekte Arretierung der angehéangten Geratekasten,
. die Sicherung durch Vorstecker

— der Kaminabdeckung,

— des in Fahrtrichtung nach vorn abgeklappten Kamins mit aufge-
schnallter Kaminveriangerung,

— aer hochgeklappten Fufistiitzen,

— der Kronenmuttern an den Steckbolzen,

— der Knebel an der Hirth-Verzahnung und

— der AblaBhahne,

. der sichere VerschiuB der Gerdtekasten,

. der VerschiuB3 der AblaBhidhne durch die Staubschutzklappen,

. die sichere Verriegelung der Feuerungstiiren,

. der VerschiuB und die Sicherung der Brennerklappen an den Brenner-

rohren einschliellich der Kupplungen der Betriebsstoffleitungen,

. die Spannfedersicherung/Gummiknebelsicherung der Unterlegkeile,
10.
11.

die geloste Feststellbremse,

der vorgeschriebene, gleichmaBige Reifendruck (vgl. Kraftfahrzeug-
schein),

die elektrische Beleuchtungsanlage.



1 Kiichenausstattung
1.2 Der Feldkochherd 57/5 auf Sonderanhanger 57/4
1.2.1 Der Feldkochherd

Satz/Zusammenstellung

STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS-, Speisenzubereitung fur 200 Personen in einem

Kochvorgang, gasbeheizt, umristbar fur flissige oder feste
Brennstoffe, mit Anhanger 2 Rad

VersNr.: 7310 — 12 — 199 — 9085

Einzelgerat
Handelsname: Feldkochherd 57/5
Planungsnummer: 7310 — 00000
VersArtBez.: Herd 200, verlastbar
VersNr.:

Der Feldkochherd dient

der Zubereitung von Verpflegung und Getranken. Die Speisenzubereitung erfolgt grund-
satzlich in dem vom Sonderanhédnger abgesetzten Feldkochherd.

Das Kochen wahrend des Transportes ist verboten!

Abb. 32
&
einwandiger doppelwandiger Thermometer doppelwandiger
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Mehrstoffbrenner
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Warmestaufach o
— Eckstreben

Der Feldkochherd 57/5



Technische Daten
— Beheizung

— Abmaessungen

Er besteht aus

— Kulchenkasten
(siehe Abb. 32)

Beachte:

Brenner

Betriebsstoff:

Inhalt Betriebsstofftank:
Inhalt Propangasflasche:

Betriebsstoffverbrauch je
Brenner MB-10:

Propangasverbrauch je
Gasbrenner:

Heizleistung je Brenner:

Lange des Kochherdes
(einschl. Brenner):

Breite (ohne Gerate-
kasten):

Mehrstoffbrenner Typ WE-
BASTO MB-10

oder
Propan-Mitteldruck-Oval-
brenner (1,5 bar)

Diesel (Heizdl), Benzin
oder

feste Brennstoffe (Holz,
Kohle)

oder

Propangas

241
11 kg

3 I/h bei Vollast

2,3 kg/h bei Vollast
11,5 bis 40,5 kW

ca. 1950 mm

ca. 1180 mm

Hohe mit aufgekliapptem

Kamin: ca. 2300 mm
mit abgeklapptem
Kamin: ca. 1700 mm

aus Stahlblech, isoliert, mit Eckstreben, Herdplatte, vier
Herdeinsatzen, innenkamin mit Abzigen, Kaminfuf3 mit Ab-
deckplatte und gebogenem Scharnierbolzen mit Lippe, vier
Fererungsoffnungen mit Feuerungsrosten, Aschenkasten,
Verkleidungsplatten und Feuerungstiiren mit Brennerab-
schluBklappen,

zwei doppelwandigen, mit Kochbadfllssigkeit geflliten
AuBenkesseln 90 1/70 1 aus Aluminum mit Deckeln, Dichtun-
gen, Uberdruckventilen, Kesselverschlissen und Handgrif-
fen, Ablaufhdhnen sowie je ein Peilstab mit Thermometer zur
Messung des Standes und der Temperatur der Kochbad-
fliissigkeit,

einem einwandigen Kochkessel 85 | aus Aluminium mit
Deckel, Dichtung, Uberdruckventil, Kesselverschlu und
Handgriff sowie einem Ablaufhahn,

einem Bratentopf aus rostfreiem Stahl mit Deckel, Dich-
tung, Uberdruckventil, KesselverschluB3, Handgriff und Ab-
faufhahn,

einem Warmestaufach mit Tir, Griff und Halteriegel.

Das Warmestaufach dient ausschlieBlich der Zurlickhaltung der durch die

- Feuerung wahrend des Kochvorganges abgestrahlten Warme im Herdinnern!

Nach Beendigung des Kochvorganges ist das Warmestaufach sofort zu 6ffnen,
damit die Uberschissige Stauwarme entweichen kann!



Es ist verboten, im Warmestaufach
— Speisen warm zu halten oder
— Ausstattungsgegenstande abzulegen oder zu transportieren!

— Kamin aus Stahlblech, abkiappbar, mit Abdeckklappe, Kippvorrich-
tung, drei seitlichen Spannverschliissen, einer gelenkig gela-
gerten Kaminstltze sowie einer Kaminverlangerung mit Ka-
minhut,

Abb. 33

Kaminverlangerung Kaminhut
aminhu

SpannverschiuB3

Grundkamin

Kippvorrichtung
— Kaminsockel

Lippe
Scharnierbolzen,
gebogen

Einzelteile des Kamins

— Betriebsstofftank mit Einflllstutzen, Siebeinsatz und Tankdeckel, zwei Lager-
bocken mit Spannbadern sowie einem durchsichtigen
Kunststoffschlauch zur Kontrolle des Betriebsstoffstandes,

— Verteilerblock mit vier Abgangen, vier Kipphebeln sowie einem Verbin-
dungsschlauch zum Betriebsstofftank mit Schnellsicher-
heitskupplung,



Tankdeckel— | Einfullstutzen
- 3 2 mit Siebeinsatz
Spannband

Kunststo"schlauch
{Flllstandsan- |
zeige) (

Verteilerblock

Betriebsstofftank und Verteilerblock

Mehrstoffbrenner

Typ WEBASTO MB-10 mit Gehause aus Stahlblech, Flammenleitblech, Brennerrohr.
Anschiagblech, Trichter, Brennerklappe mit Ring und Siche-
rung sowie dem Docht und einer Anheizschale (siche Abb.
35),

Brennereinsatz mit Schnellsicherheitskupplung zum An-
schiuB an die Betriebsstoffzuleitung, Eingangskupplung,
thermoelektrischem Ventil mit rotem Starterknopf, Thermo-
fihler und Abschirmblech, Verdampfer mit zwei Verdampfer-
rohren und dem Ventiltrager, zwei Regelventile mit Disen
und Handradern sowie dem Mischrohr mit Schieber und Hal-
teplatte {sieche Abb. 35 und 36),

Abb. 35

Abschirmblech Schieber
Trichter Regelventile

Anschlag

Verdampferrohre )

Brennerrofit Thermofiihler

Flammenleitblech

Verdampfer =

Y 2/
"/ Thermoelek-

Mischrohr
trisches Venti|j

Anheizschale

Docht

Eingangskuppluhg

heitskupplung

Mehrstoffbrenner, Typ WEBASTO MB-10,
komplett mit Gehduse



Verdampfer

Abb. 36

Schieber il

—

Halteplatte

-
]
I

=

8

Mischrohr

Seitenansicht

Warmegitter Abschirmblech ( il:]

> 1-3mm Abstand

Draufsicht

Gasbrenner 1,5 bar

Brennereinsatz fur Mehrstoffbrenner
Typ WEBASTO MB-10

mit Ovalbrenner, sechs aufgeschweiBten Brennertdpfen mit
Einsatz, Pilotleiste (Zindleiste), je einem Zind- und Ther-
moelement, Strahlblech, Tiirblech mit Scharnier und Ab-
deckblech, einem Regelventil mit Handrad, einem Piezo-
Zinder, der Hauptbrennerdiise, Gasverbindungsrohr, Bren-
nerverkleidung (Windabweiser mit Klappe) und fest montier-
ten Hochdruckverbindungsschlauchen,



. Abb.37
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(Mitteldruck-Ovalbrenner)
— Flaschenhalterung aus Winkel- und Flachstahl mit vier FlaschenfuBsicherungen

und Sicherungsketten, vier Lagerungsbigein zum Einhan-
gen am Feldkochherd, einem Doppelsperrblock mit An-
schluB und Gasschlauch zum Verteilerblock am Feldkoch-
herd, einem Mitteldruck-Druckminderer mit Manometer so-
wie vier Hochdruck-Verbindungsschlduchen mit Schraub-
kupplungen zum AnschluB an die Propangasflaschen,

Abb. 38

Mitteldruck-
Druckminderer

Lagerungsbiigel

?laschenfuﬂstcherungen

Flaschenhalterung fiir Propangasflaschen

— Geratekasten A aus Stahlblech mit Trennwand und Zwischenboden mit zwei
{rechts) Spannbandern, zwei herausnehmbaren Holzbdden, vier La-
gerungsbligeln zum Einhangen am Feldkochherd, zwei



Tragegriffen sowie zwei abklappbaren FuBgestellen mit Ar-
retierungen;

Inhalt: (Anlagenblatter Pl Nr. 7360 — 00046, 7360 — 00056
und 7360 — 00066)

1 Stick Kochtopf 18 | mit Deckel {(mit Spannband)
1 Stick Kaffee- und Teesieb (mit Spannband)
1 Stick Fleischwolf mit 3 Lochscheiben, Lochdurchmesser
2 mm, 4,5 mm und 10 mm (mit Spannband)
1 Stlick Trichter aus Hostalen
1 Stuck HohlmaB, 11
2 Stlick Turblenden fir Feuerungsturen
1 Stlick Schopfkelle 1|
1 Stuck Schopfkelle 0,75 |
1 Stick Schaumloffel 160 mm ©
1 Stick Fleischgabel, ca. 600 mm lang
1 Stuck Bestecktasche mit folgendem inhalt:
1 Schiachterstahl, ca. 400 mm lang
1 Fleischerbeil
1 Bratenheber, 530 mm lang
1 Pfannenmesser
1 Schlachtermesser 6", ca. 350 mm lang
1 Stechmesser 8”, ca. 290 mm lang, rostfrei
1 Ausbeinmesser 6", ca. 230 mm lang, rostfrei
6 Kartoffelschalmesser
6 Tischmesser mit Wellenschliff
6 Tischgabeln
6 Tischloffel
2 Holzloffel, ca. 35 cm lang
1 Lebensmittelschaufel
1 Blchsendffner
1 Korkenzieher
1 Knochensage, ca. 400 mm Blattlange
1 Schneebesen, ca. 350 mm lang
1 Kichenspatel, 70 mm breit

Abb. 39
Werkzeugtasche

Bestecktasche \

Tiarblenden fur
Feuerungsturen

Schaumloffel
__Fleischgabel
Schopfkelle,1lund 0,751

6 Teller

\
\ 6 Tassen

Holzboden,
Trichter vorne

)

\ Kaffee-und Teesieb PGewurzdosen.
\

w

Topf, 181 mit Deckel

2 Lebensmittelbe-
g halter, 2 Behalter
Fleischwolf Holzboden, hinten mit SchraubverschiuB
(nicht eingezeichnet)
it Anordnung des Zwischenbleches, der Holzbéden und =
des Inhaltes im Geratekasten A (rechte Seite)*)

) Anordnung des Inhaltes kann je nach Serie unterschiedlich sein!



Gerétekasten B
(links)

1 Stlick Werkzeugtasche mit folgendem Inhatt:

6 Stlick
6 Stiick
2 Stlck
2 Stlick
2 Stlck

—a

Schlosserhammer 500 g S DIN 1041
Kombizange 180 DIN 5244
Schraubendreher 0,8 x 4 mm DIN 5265
Schraubendreher 1 x 7 mm DIN 5265
Schraubendreher 1,6 x 10 mm DIN 5265
Doppelmaulschlissel 6 x 7 DIN 3110
Doppelmaulschliissel 8 x 9 DIN 3110
Doppelmaulschliissel 10 x 11 DIN 3110
Doppelmaulschliissel 12 x 13 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 19 x 22 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 22 x 24 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 24 x 30 DIN 3110
Einmaulschlissel 14 DIN 894
Einmaulschlissel 17 DIN 894
Steckschliissel 13 A DIN 659
Steckschlitssel 19 A DIN 659

Tassen aus Melamin

Teller aus Melamin

Gewdrzdosen 0,25 | mit Deckel

Behalter fir Lebensmittel 0,6 | mit Deckel
Behalter 0,5 | mit SchraubverschiuB fiir Essig und
ol

O QUG U OO G G

—

Ausfihrung wie Geratekasten A;

Inhalt: (Anlagenblatter P! Nr. 7360 — 00046, 7360 — 00056,
7360 — 00066 und 7360 — 00086)

2 Stick
1 Stiick
1 Stlick
1 Stiick
4 Stiick

1 Stlick
1 Stlck
1 Stlick
1 Stick

1 Stick

1 Stick
1 Stlick
1 Stiick
1 Stiick
1 Paar

1 Stiick

Turblenden flr Feuerungstiren

Feuerloscher, 2 kg Inhalt

Schiissel, ca. 14 | (mit Spannband)

Schlauch 1/2”, 10 m lang, fir Trinkwasser

Belagbretter aus Kunststoff (mit zwei Spannbén-

dern)

Fleischschneidplatte 55 x 35 x 4 cm

Rihrholz mit LitermaBeinteilung

Kanister 5 | flir Kochbadfllssigkeit (mit Spannband)

Auslaufhahn mit VerschluBschraube flir Kanister 5 |

mit Kochbadfllssigkeit

Ersatzteilkasten mit folgendem Inhait:

1 Brennereinsatz, komplett

2 Lunten mit Kécher (Topflunten; auf dem Schiebe-
deckel befestigt)

4 Handrader fur Deckelverschliisse

4 Dichtringe 10 x 14 mm DIN 7603

8 Dichtringe 12 x 16 mm DIN 7603

4 Dichtringe 16 x 22 mm DIN 7603

8 Dichtringe 14 x 10 x 8 mm (Oleos)

1 Kunststoffleitung mit SchnellverschiuBkupplung

Dosendffner-Maschine

Schornsteinbesen

Fleischwolf-Befestigung

RuBkratze

Schutzhandschuhe

Verbandkasten DIN 13 164



Abb. 40
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Fleischschneideplatte Holzboden . hinten

Anordnung des Zwischenbodens, der Holzbdden und
des Inhaltes im Geratekasten B (linke Seite)*)

Das nachstehend aufgefithrte Zubeh¢r ist lose in den Geratekasten je nach verfligbarem
Platz und auf dem Zugfahrzeug zu verlasten:
1 Stuick Kanister 20 | fiir Betriebsstoff
1 Stiick Einflllstutzen fir Kanister 20 |
1 Stlick Kunststoff-Eimer 10 |
1 Stiick Stahlbirste
2 Stick Scheuerbtirsten
1 Stlick Piassava-Besen
3 Stiick Spllticher
3 Stiick Geschirrtiicher
3 Stiick Kiichenhandtiicher
3 Stlck Aufnehmer

Handhabung
Allgemeines
Das Anheizen des Feldkochherdes darf erst dann erfolgen, wenn

— die nachstehenden SicherheitsmaBnahmen durchgefiihrt und beachtet wur-
den,

— die erforderlichen Funktionskontrollen am Gerét durchgeflihrt wurden und

— die jeweiligen Kochkessel oder der Bratentopf ausreichend (Mindestkochgut-
menge 1/3 Inhalt) gefullt sind!

— SicherheitsmaBnahmen vor Inbetriebnahme des Feldkochherdes:

Der Feldkochherd ist grundsétzlich stationdr, das heiBt abgesetzt vom Sonderanhinger,
zu betreiben! Der Betrieb des Feldkochherdes in geschiossenen Raumen ist verbo-
ten!

Vor dem Festlegen des Stellplatzes zum Betrieb des Feldkochherdes ist auf den nach

‘) Anordnung des Inhaltes kann je nach Serie unterschiedlich sein!



Landesrecht vorgeschriebenen Sicherheitsabstand zu Gebauden und Bauwerken zu
achten!

Die Beschaftigung von Helfern unter 16 Jahren am Feldkochherd ist verboten! Beschaf-
tigt werden durfen nur Helfer nach qualifizierter Unterweisung am Geréat!

Zum Betrieb des Feldkochherdes sind stidndig mindestens 3 Helfer erforderlich!

Bei Verwendung von Fliissiggas (Propangas) ist jeglicher kombinierter Betrieb verboten!
Im Umkreis von mindestens 5 Metern (ab jeweiliger HerdauBenkante) ist das Rauchen so-
wie die Verwendung offenen Lichtes untersagt!

Im Bereich offener Kanalisationen (z.B. Klaranlagen, Sickerschachten) ist der Betrieb des
Feldkochherdes mit Fllissiggas verboten!

— Betrieb des Feldkochherdes:
Beim Betrieb des Feldkochherdes sind folgende Hinweise zu beachten:

— Einhalten aller Sicherheitsbestimmungen und Durchfihrung der Funktionskon-
trollen!

— Maximale Fiillhdhe der Kochkessel bis 5 cm unter dem Schwallrand (Aus-
nahme: Bratentopf)!

- Beim Offnen der Kesseldeckel wahrend eines Kochvorganges sind die Knebel-
verschllsse langsam zu 6fnen, damit entstandener Uberdruck ber den Kes-
selrand entweichen kann (Verbriihungsgefahr)!; erst anschlieBend den Knebel-
verschlufl aushaken und den Deckel vollstandig 6ffnen und arretieren!

— Bei ausreichendem TemperaturuberschuB3 im Kochbad der doppelwandigen
Speisekessel (Kontrolle am Thermometer) ist die Energiezufuhr abzustellen, zu-
mindest aber die Heizleistung zu reduzieren!

Inbetriebnahme des Feldkochherdes mit Mehrstoffbrennern
— Funktionskontrollen vor dem Anheizen des Mehrstoffbrenners:
Vor dem Anheizen des Feldkochherdes sind der Reihenfolge nach zu kontrollieren:
1. Uberdruckventile (Wrasen-Ventile) an den Kesseldeckeln;

die Ventileinsatze missen vertikal frei beweglich sein, die
Riegel stehen quer,

2. Stand der Kochbad-Fliissigkeit mittels Peilstab am Ther-
mometer; Ablesemarken: min/max, ggf. nachflillen,

3. Kesselfiillung mit Kochgut; dabei Mindeskochgutmenge
beachten!

4. Fullmenge des Betriebsstofftanks; unter Umsténden auch
die Betriebsstoffart durch Ziindprobe an der Topflunte Uber-
priifen,

5. Durchgéngigkeit der Betriebsstoffleitungen mittels Topf-
lunte; und dichte Verbindung der Sicherheits-Schnellkupp-
lungen,

6. Anheizschale im Brennergehause und des dort eingesetz-
ten Dochtes; ggf. mit Putzwolle oder Lappen reinigen oder
abtrocknen,

7. sichere Verriegelung des Flammenleitbleches auf dem
Brennerrohr (Bajonett-VerschluB3) zur Gewahrleistung einer
einwandfreien Brennerfunktion und zur Vermeidung von Ma-
terialschaden,

8. dem verwendeten Betriebsstoff entsprechend richtig einge-
setztes Mischrohr im Mehrstoffbrenner und Dichtigkeit des
Brenners,

9. Thermoelektrisches Ventil und richtiger Abstand zwischen



Thermofiihler und Verdampfer (siehe Abb. 36 ,Brennerdrauf-
sicht®),

10. Warmestaufach!

Beim Betrieb mit Diesel (Heizdl) ist an der jeweiligen Brennsteile der Aschen-

kasten vorsorglich als , Tropfschale" bis zur Hohe der Brenner-Abdeckklappe
herauszuziehen (siehe Abb. 41)!

Abb. 41
/}‘; e . B \_/
Brenner - i 3 \
Abdeckklappe ;
i i y

Mehrstoff-
brenner

Beachte:

Aschekasten

Aschenkasten als Tropfschale

— Vorbereitungen am Mehrstoffbrenner:
Das jedem Mehrstoffbrenner beigegebene Mischrohr mit Schieber ist fester Bestandteil
des Brenners und bleibt daher standig eingebaut!

Bei der Verwendung von Diesel (Heizdl) oder dhnlichen Betriebsstoffen ist das Mischrohr

in den Verdampfer einzuschieben (siche Abb. 36) und durch den Schieber in der Halte-
platte zu sichern.

Bei der Verwendung von Benzin 0.4. ist das Mischrohr auf ,Halbstellung" zu ziehen. Der
Schieber wird hierzu mit der vorderen Bohrung in der Halteplatte arretiert (sieche Abb. 42).

Abb. 42

; N - | A
\ | \‘r//)“ vordere Bohrung Halteplatte
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Schieber

»~Halbstellung“ des Mischrohres am Mehrstoff-
brenner bei Benzinbetrieb



Einsetzen des Mehrstoffbrenners:

1.

2.

Brennerabdeckklappe 6ffnen, Klappenring entsichern und ab-
nehmen,

Brenner ins Brennergehduse einschieben und den Verdam-
pfer dabei liber den vorderen Rand der Anheizschale heben,
bis beide Fiihrungsstifte der Spannfeder in der Halteplatte ar-
retieren,

. Brenner mit Klappenring sichern und mit der Sicherheits-

schnellkupplung verbinden.

Inbetriebnahme des Mehrstoffbrenners bei Betrieb mit Diesel oder Heizol:

Vor Inbetriebnahme der Brenner sind der Feuerldscher 2 kg griffbereit aufzustellen und
feuerfeste Arbeitshandschuhe bereitzulegen.

1

2.

Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betatigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock 6ffnen,

Brennerabdeckklappe 6ffnen und rechtes Handrad mehr als
eine halbe Umdrehung nach links &ffnen (Kontrolle am Splint),

. Starterknopf (rot) eindriicken und festhalten, bis ca. 5 Sekun-

den lang Betriebsstoff durch die rechte Diise in die Anheiz-
schale einspritzt,

zur Funktionskontrolle die mit Betriebsstoff getrankte Topf-
lunte anziinden, am rechten Handrad vorbei in Richtung An-
heizschale schieben und den Docht in der Anheizschale ent-
zlinden;

bei unglinstigen Windverhaltnissen ist die brennende Topf-
lunte unmittelbar vor das gedffnete, rechte Ventil einzubringen
und der einlaufende Betriebsstoff direkt zu entziinden, um so
die Flamme in die Anheizschale zu Ubertragen;

. Topflunte entfernen, abléschen und sichern,
. rechtes Handrad wieder schiieBen und ca. 4 bis 5 Minuten

warten (Zeitkontrolle!),

rechtes Handrad erneut mebhr als eine halbe Umdrehung off-
nen.

Vorsicht: Bei ausreichendem Gasdruck ziindet der Brenner
Uber eine geringfugige Verpuffung!

. Starterknopf erneut eindriicken und einige Sekunden festhal-

ten, bis der Betriebsstoffzulauf gewahrleistet ist (zu erkennen
am gleichbleibenden Verbrennungsgerauschy;

nimmt das Verbrennungsgerausch ab, ist der Starterknopf
nochmals einzudriicken und nur kurz festzuhalten (vgl. Nr. 8),

. rechtes Handrad etwas zudrehen (regeln; etwa 1/2 Umdre-

hung), um den Gasdruck gegeniiber dem hydrostatischen
Druck (entsteht durch den Flussigkeitsdruck vom Tank her) zu
erhohen (vgl. Kaltstart beim Kraftfahrzeug),

. erst nach weiteren 4 bis 5 Minuten das linke Handrad zusatz-

lich und allm&hlich &ffnen,

beide Ventile (iber die Handrader so einstellen (regeln), daB
der Gasdruck im Verdampfer den hydrostatischen Druck des
zulaufenden Betriebsstoffes entspricht; dabei auf gleichblei-
bendes Verbrennungsgerausch und auf die Hauptfarbe ,gelb”
im Brennergehause achten,

. Brennerfunktion von Zeit zu Zeit kontrollieren und auf die

Rauchgasabfiihrung am Kamin achten.



Beachte: Tritt Betriebsstoff aus den Sicherheitséehnellkupplungen oder Betriebsstoff-

leitungen aus oder tauft dieser aus der Anheizschale nach riickwarts lber
die Halbschale aus dem Brennergehause aus, ist sofort der entsprechende
Kipphebel am Verteilerblock zu schlieen und der Betrieb des Brenners bis
zur Beseitigung der Storung einzustellen!

Nur bei einer optimalen Einstellung der Brenner wird der Betriebsstoff vollstandig vergast
und rlickstandsfrei verbrannt und somit eine maximale Heizleistung erreicht.

Abstellen (Loschen) des Mehrstoffbrenners:

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betdtigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock schlieBen,

2. beide Regelventile am Brenner schlie3en.

Soll der Brennereinsatz repariert werden, empfiehlt es sich, die Regelventile erst vor dem
Ausbau des Brennereinsatzes zu schlieBen.

Beachte: Brenner nach dem Abstellen (Loschen) volistandig abkiihlen lassen (minde-
stens 20 Minuten)! Erst danach darf der Brenner erneut geziindet werden!

Inbetriebnahme des Mehrstoffbrenners bei Betrieb mit Benzin:

Vor Inbetriebnahme der Brenner sind der Feuerldscher 2 kg griffbereit aufzustellen und feu-
erfeste Arbeitshandschuhe bereitzulegen.

Wird als Betriebsstoff Benzin verwendet, ist das Mischrohr auf ,Halbstellung” {siehe Abb. 42)
zu ziehen.

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betdtigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock &ffnen,

2. Brennerabdeckklappe 6ffnen und rechtes Handrad mehr als
eine hatbe Umdrehung nach links 6ffnen (Kontrolle am Splintl),

3. Lunte”) anzinden und am rechten Handrad vorbei vor die
rechte Diisentffnung halten,

4. Starterknopf (rot) eindriicken und festhalten, bis nach der Zin-
dung des Betriebsstoffes der weitere Betriebsstoffzulauf ge-
wahrleistet ist (zu erkennen am gleichbleibenden Verbren-
nungsgerauschy;

nimmt das Verbrennungsgerdusch ab, ist der Starterknopf
nochmals einzudriicken und kurz festzuhalten {vgl. Nr. 4),

5. Lunte sofort entfernen, abléschen und sichern,

6. linkes Handrad 6ffnen und beide Handrader so einregulieren,
bis der Gasdruck im Verdampfer dem hydrostatischen Druck
des zulaufenden Betriebsstoffes entspricht,

7. Brennerfunktion von Zeit zu Zeit kontrollieren und auf die
Rauchgasabfiihrung am Kamin achten.

Beachte: Tritt Betriebsstoff aus den Sicherheitsschnellkupplungen oder Betriebsstoff-
leitungen aus oder |auft dieser aus der Anheizschale nach ruckwarts Uber
die Halbschale aus dem Brennergehause aus, ist sofort der entsprechende
Kipphebel am Verteilerblock zu schlieBen und der Betrieb des Brenners bis
zur Beseitigung der Stdrung einzustellen!

Auch hier wird durch die optimale Einstellung der Brenner der Betriebsstoff vollstandig
vergast und riickstandsfrei verbrannt und somit eine maximale Heizleistung erreicht.

— Abstellen (Loschen) des Mehrstoffbrenners:

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betatigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock schiieen und

*) Zur Erhohung der Sicherheit empfiehlt sich die Verwendung einer . Pinsellunte®!



2. erst nach volligem Ausbrennen beide Regelventile am Brenner
schlieBen.

Beachte: Brenner nach dem Abstellen (L6schen) volistandig abkihlen lassen (minde-
stens 30 Minuten)! Erst danach darf der Brenner erneut geziindet werden!

Inbetriebnahme des Feldkochherdes mit festen Brennstoffen

— Vorbereitungen zum Betrieb des Feldkochherdes mit festen Brennstoffen:

Vor der Verwendung fester Brennstoffe (Holz, Kohle} ist an der entsprechenden Brenner-
stelle des Feldkochherdes entweder der Gasbrenner oder der komplette Mehrstoffbren-
ner mit Brennergehause und Feuerungstir auszuhangen (sieche Abb. 43).

1. Verriegelung an der Feuerungstir l6sen, Brennergehause mit
Brenner und Feuerungst(ir nach auBen kippen und aus dem Ar-
retierungsrahmen losen (siehe Abb. 43},

Abb. 43

Arretierungs-
rahmen

Brennergehause

Feuerungstir

Ausbau des kompletten Mehrstoffbrenners

2. die vier Befestigungsschrauben (SW 10) des Brennergehauses
an der Feuerungstur 16sen,

3. Bajonett-Verriegelung des Flammenleitbleches 16sen und Bren-
nergehause mit Brennereinsatz an der Offnung der Feuerungs-
tlr herausziehen,

4. Offnung in der Feuerungstiir durch Aufschrauben einer Tir-
blende (aus dem Geratekasten) verschlieBen und Feuerungstiir
wieder in den Arretierungsrahmen einsetzen (siehe Abb. 44),

5. Luftklappe zum Aschenkasten 6ffnen (siehe Abb. 44).
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Abb. 44

I

- Turblende

S

Feuerungstur Luftklappe

Befestigungs-
schrauben

Feuerungstur fur feste Brennstoffe

Beachte: Zur Vermeidung (Minimierung) von Funkenflug sind vor Betriebsbeginn die
Kaminzlge und der Feuerungsraum zu entrufien!

Loschen der Feuerung:

Nach Beendigung eines Kochvorganges ist

1. das noch brennende Heizmaterial mittels RuBkratze in den
Aschenkasten zu rdumen, dieses

2. abseits vom Feldkochherd durch Spriihstrahi abzuléschen und
3. der abgekihite Feuerungsraum zu reinigen.

Hinweis:
Die Verwendung fester Brennstoffe kommt in der Regel nur in Frage

— zur kurzfristigen Uberbriickung von Engpéssen in der Versorgung mit flissigen
Betriebsstoffen,

— wenn aus Sicherheitsgriinden der Feldkochherd ersatzweise mit Flissiggas
(Propangas) nicht betrieben werden darf und/oder

— im friedensmaBigen Einsatz!

Inbetriebnahme des Feldkochherdes mit Gasbrennern

Vorbereitungen fiir den Betrieb mit Fliissiggas (Propangas):

Wird vom Betrieb mit fllissigen Betriebsstoffen auf Flissiggas umgestellt, sind folgende
Vorbereitungen durchzufiihren:

1. Sicherheitsschnellkupplungen zwischen Betriebsstofftank und
Verteilerblock trennen,

. Betriebsstofftank ggf. nachfullen,
. samtliche Mehrstoffbrenner ausbauen,
. Aschenkasten entfernen,

. Betriebsstoffleitungen entleeren, durchspuilen und mit Druck-
luft ausblasen,

6. Luftklappen (Tlren der Aschenkéasten) in gedffnetem Zustand
arretieren,

7. samtliche flexiblen Betriebsstoffschlauche entfernen.

[S1 I SN S BV



— Funktionskontrollen vor Montage der Fliussiggas-Versorgungsanlage:

Vor der Montage der Flaschenhalterung und dem Einsetzen der Propangas-Flaschen
sind der Reihenfolge nach zu kontrollieren:

1. fester Sitz der Hochdruck-Verbindungsschlduche an der Fla-
schenhalterung,

2. Funktion der Handrdder am Doppelsperrblock durch Drehen
von Anschlag zu Anschlag,

3. fester Sitz der Hochdruck-Verbindungsschlduche an den Oval-
brennern,

4. Gangigkeit der Handrader der Regelventile an den Ovalbren-
nern durch Drehen von Anschlag zu Anschlag und auf Starter-
funktion durch Eindriicken,

5. Funktionsfahigkeit des Piezo-Zinders (Zlindfunke auf der Pilot-
leiste);

Ist ein Zlindfunke nicht erkennbar, Silikon-Kabe!, Kabelschuhe
und Zindelement auf festen Sitz und Kontakt Gberprifen, ggf.
auswechseln,

6. Fester Sitz der Brennertdpfe mit Einsatz, ggf. auf Rostbildun-
gen oder Feuchtigkeit kontrollieren, ggf. beseitigen,

7. Rostbildungen oder Feuchtigkeit auf der Pilotleiste, ggf. besei-
tigen.

— Anbau der Flaschenhalterung am Feldkochherd:

1. Helfer 2 und 3 nehmen die Flaschenhalterung auf, tragen sie
zum Feldkochherd, hdngen sie anstelle des tankseitigen Geréa-
tekastens ein und sichern sie, wahrend

Helfer 1 darauf achtet, daB die Hochdruck-Verbindungsschlau-
che nicht zwischen Flaschenhalterung und Feldkochherd ein-
geklemmt werden,

2. Helfer 1 kuppelt den flexiblen Schlauch vom Doppelsperrblock
am Verteilerblock an und 16st die Sicherungsketten an der Fla-
schenhalterung,

Abb. 45
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9 /, | | Verbindungs-
Verteilerblock ~ schlauch
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Beachte:

3. Helfer 2 und 3 setzen je zwei Gasflaschen auf die Flaschenhal-
terung, sichern sie mit den Sicherungsketten, kontrollieren die
Flaschenventile auf VerschiuB, 6ffnen die Flaschenventile kurz-
zeitig zur Beseitigung eventueller Fremdkdrper und schliefen
die Gasflaschen an die Hochdruck-Verbindungsschlauche an
(siehe Abb. 45).

— Jedes Flaschenventil und jede Gegenkupplung der Hochdruck-Verbindungs-
schlauche miissen mit je einer Gummidichtlippe versehen sein!

— Schraubverbindungen an Gasanlagen sind mit einem Linksgewinde ausge-

stattet!

Einsetzen des Mitteldruck-Ovalbrenners (kurz: Gasbrenner):

1. Gasbrenner in die Feuerungséffnung einbringen, Turblech mit
Scharnier im Arretierungsrahmen der Feuerungsoffnung fixie-
ren und durch Verriegelung schlieen (siehe Abb. 46),

2. Hochdruck-Verbindungsschlauch des Gasbrenners an der Si-
cherheitsschnellkupplung der starren Betriebsstoffleitung am
Feldkochherd anschlieBen (siehe Abb. 46).

Abb. 46
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AnschlieBen des Gasbrenners am Feldkochherd

Beachte: Vor Inbetriebnahme des Gasbrenners ist die Dichtigkeit des gesamten unter
Gasdruck stehenden Leitungssystems zu Uberpriifen!

Funktionskontrollen vor dem Anheizen:

Vor dem Anheizen des Feldkochherdes sind der Reihenfolge nach zu kontrollieren:

1. Uberdruckventile (Wrasen-Ventile) auf den Kesseldeckeln; die
Ventileinsatze mussen vertikal frei beweglich sein, die Riegel
quer stehen,

2. Stand der Kochbadflussigkeit mittels Peilstab am Thermome-
ter; Ablesemarken: min./max.,

3. Kesselftillung mit Kochgut, dabei Mindestkochgutmenge be-
achten.



4. Warmestaufach!
— Inbetriebnahme des Gasbrenners:
1. Alle vier Flaschenventile 6ffnen,
2. beide Absperrventile am Doppelsperrblock 6ffnen,

3. entsprechenden Kipphebel am Verteilerblock 6ffnen (Numerie-
rung beachten!),

4. Handrad am Gasbrenner um 90 Grad nach links &ffnen (Pfeil-

marke zeigt nach oben), bis zum Anschlag eindriicken und
gleichzeitig
Piezo-Zlinder mehrmals hintereinander schnell eindrucken, bis
das ausstromende Gas entlang der Pilotleiste zlindet.
Achtung!
Sollten jetzt Brennertdpfe am Ovalbrenner zlinden, Bedienung
sofort abbrechen, Sicherheit wieder herstellen, Gasbrenner
ausbauen und zur Instandsetzung an die zustandige KatS-Zen-
tralwerkstatt abgeben!

5. Handrad so lange eingedriickt halten, bis der Thermofiihler
ausreichend erwarmt ist {(ca. 10 Sekunden),

6. zum Zunden des Hauptbrenners Handrad voll (bis zum An-
schlag) nach links 6ffnen, danach

7. gewlinschte Heizleistung einregulieren.

Abb. 47

Bedienungsanleitung fiir Gasbrenner

Technische Daten: -
Betriebsdruck: 1,5barl
Gasverbrauch: 2,3kg/h je Brenner

Inbetriebnahme

Alle 4 Flaschenventile 6ffnen, Absperrventile ffnen,
Ventil an Verteilerstation fir den zu benutzenden
Brenner 6ffnen.

Handrad (1) am Brenner so weit 6ffnen, daf}
horizontaler Pfeil auf dem Typenschild senkrecht
nach oben zeigt.

Handrad bis Anschlag eindriicken und durch
schnelles Niederdriicken des Piezo-Zinders ¥ (2)
das ausstromende Gas entziinden.

Handrad so lange eindriucken, bis Thermofihler
erwarmt ist (ca. 10sek.).

Nach zwei Umdiehungen (Sicherheitsabstand}
ziinden die Haupttiammen.

Gewiinschte Leistung mit Handrad einstelten.

AuBerbetriebnahme

Flaschenventile schlieBen, Absperrventile schiieen
Zuleitung des Brenners an der Verteilerstation zu.
Handrad (1) am Brenner schiieBen.

Bedienungsanleitung fiir Gasbrenner an den
Frontplatten des Feldkochherdes



— Abstellen (Loschen) des Gasbrenners:

1. Alle vier Flaschenventile schlieBen,
2. beide Absperrventile am Doppelsperrblock schlieflen,

3. entsprechenden Kipphebel am Verteilerblock schlieBen (Nume-
rierung beachten!),

4. Handrad am Gasbrenner durch Rechtsdrehungen bis zum An-
schlag schlieBen.

Wartung und Pflege

Zur Gewahrleistung einer hygienisch einwandfreien Verpflegung und zur Erhaltung der mate-
riellen Einsatzbereitschaft des Feldkochherdes sind folgende Wartungs- und Pflegearbeiten
durchzuftihren:

Nach jedem Kochvorgang:

Grindliche Reinigung des jeweiligen Kochkessels, des Kesseldeckels (innen) einschlieB3-
lich des Uberdruckventils und Ventiltellers, des betreffenden Ablaufhahns sowie der
Herdoberflache.

Die Reinigung erfolgt grundsatzlich mit heilem Wasser unter Zugabe eines handels(ibli-
chen Netzmittels (Fettloser).

Zur Reinigung des Uberdruckventils und des AblaBhahns mit den Einsétzen ist eine ge-
eignete Flaschenbirste zu verwenden.

RuB- und Fettrlickstande auf der Herdoberflache und an den Geratekasten kdnnen mit
duannflussigem Reinigungsdl entfernt werden.

Nach erfolgter Reinigung ist mit ausreichend Wasser griindlich nachzuspulen, bevor der
Speisekessel neu beflilit wird:
Beachte:

— Zur Reinigung verchromter Armaturen diirfen weder kérnige noch atzende Mit-
tel verwendet werden!

— Die Benutzung spanabhebender Werkzeuge einschliellich Stahlwolle zu Reini-
gungszwecken oder zur Durchfithrung anderer Wartungs- und Pflegearbeiten
am Gerat ist verboten!

Taglich:

Nach Beendigung des fur den Einsatztag letzten Kochvorganges sind die Speisekessel
wie oben beschrieben zu reinigen, weitmoglichst abzukihlen, grindlich zu trocknen und
— bei getffneten Kesseldeckeln sowie herausgenommener Einsatze der Uberdruckven-
tile und AblaBhahne — zu liften.

Bei der Reinigung des Bratentopfes ist sinngemaB zu verfahren.

Feldkochherd und Geréatekasten sind anschlieBend auBerlich zu reinigen.

Die Belagbretter sind von den Geratekasten abzunehmen, mit heiBem Wasser unter Zu-
satz eines handelslblichen Netzmittels und unter Verwendung einer Blrste zu reinigen,
nachzuspilen und einzeln zum Trocknen aufzustellen.

Die Geratekasten und die dazugehdrende Ausstattung sind in gleicher Weise zu sdubern.
Dabei ist die Ausstattung auf Handhabungssicherheit (Verletzungsgefahr!) zu lberprifen;
Mangel sind sofort zu beseitigen.

Beachte: Nach Durchfiihrung der Funktionskontrollen am folgenden Einsatztag sind die
gelifteten Speisekessel vor der Befiillung grindlich auszuspiilen!

Nach Einsatzende oder wéchentlich:

Nach Einsatzende — bei langeren Einsatzen wochentlich — sind zusatzlich folgende Ar-
beiten durchzufuhren:

— Reinigung der Rauchgasabziige des Kamins einschlieBlich der Kaminverlange-
rung und des Herdinnern mit dem Kaminbesen, Entfernen des anhaftenden



RufBles an den Kesselunterseiten und Reinigung der Feuerungsraume mit Ruf3-
kratze und Handbesen.
— Reinigung des Sonderanhangers (wie AuBenreinigung des Feldkochherdes).
— Kontrolle der Vollzahligkeit des Gerates und der Ausstattung.
— Wartungsarbeiten am Mehrstoffbrenner:
— Tritt entlang der Spindeln der Handrader blaschenformig flissiger Betriebs-

stoff aus, sind die Stopfbuchsen in der rickwartigen Ventilkammer nachzuzie-
hen!

Hierzu wird die Kontermutter (SW 22) geldst, die Pufferschraube (SW 17) ent-
sprechend nachgezogen und anschlieBend durch die Kontermutter neu gesi-
chert.

Reichen die Gewindegéange der Pufferschraube zum mechanisch sicheren
Kontern nicht mehr aus, so sind beide Stopfbuchsen zu erneuern!

Beachte: Kann zum Auswechseln der Stopfbuchsen der Kochvorgang nicht unterbro-
chen werden, besteht — neben verminderter Heizleistung — ein erhohtes Si-
cherheitsrisiko!

— Undichtigkeiten an den Disenkdpfen und an der Verbindungsschraube zum
thermoelektrischen Ventil (Hohlschraube) kdnnen nur nach dem Abstellen und
Ausbau des jeweiligen Brenners behoben werden.

Hierzu ist nach dem vorgeschriebenen Abkuhlen des Brenners wie folgt vorzu-
gehen:

1. Betriebsstoffleitung vom Brenner abkuppein,

2. Sicherheitsstift an der Unterseite der Brenner-Schutzkappe
nach auBlen ziehen und Schutzkappe abnehmen,

3. Brennereinsatz aus dem Brennergehaduse herausziehen, RuB-
bildungen am Verdampfer entfernen und den Brenner auf einer
sauberen Arbeitsunterlage abseits des Feldkochherdes able-
gen,

4. Schieber und Flammenmischrohr entfernen,

. Kihirohr und Thermofiihler demontieren,

6. Disenkopfe abschrauben (SW 17) und mittels Holzstabchen
(z.B. Streichholz) reinigen,

7. Verbindungsschraube zum thermoelektrischen Ventil (SW 17)
losen,

4]

8. Verbindungsschraube, Disenkopfe und Ventilkérper még-
lichst mit Druckliuft durchblasen.

Beachte: Die Verwendung von Metallgegenstanden (z.B.
Draht) zur Reinigung ist verboten!

9. Kupferdichtungen reinigen, auf Zustand und Beschadigun
gen kontrollieren, erforderlichenfalls auswechseln,

10. Brenner in umgekehrter Reihenfolge zusammensetzen und
Dichtigkeit Uberpriifen; dabei auch auf richtigen Abstand (1
bis 2 mm) zwischen Thermoflihler und Mischrohr achten! Als
Anhaltspunkt dient die Warze.

Vor dem Einbau des reparierten Brenners in das Brennergehause ist das Sieb
der Brenner-Schutzkappe auf Verunreinigungen zu kontrollieren und bei Bedarf
zu saubern!

— Bei Uberwiegender Verwendung von Diesel oder Heiz6l kann nach ca. 200 Be-
triebsstunden die Heizleistung des Brenners durch die im Verdampfer abgela-
gerte Oltkohle beeintrachtigt werden.

Verdampfer einschlieBlich der Zuleitungen nach Demontage mit Waschbenzin
flllen, einige Stunden stehen lassen, nachspulen und mit Druckluft ausblasen.



Zeigt sich beim anschlieBenden Probelauf keine Leistungsverbesserung, ist
der Brenner erneut auszubauen, duBerlich zu reinigen und an die zustandige
KatS-Zentralwerkstatt zur Instandsetzung abzugeben.

— Funktionsstérungen:
Stérung

Nachlassen der Heiz-
leistung (unzurei-
chender Gasdruck)

Flamme brennt schlecht

Flamme erlischt

Ursache
Brenner ist undicht

zu geringer hydro-
statischer Druck

Gitter der Schutzkappe
am Brenner verschmutzt

Brenner verschmutzt

Diisen verstopft

Betriebsstoff unrein
(z.B. zu hohe Wasser-
anteile)

FlammenabriB durch zu
hohen Gasdruck (Regel-
fehler)

Ventileinsatz im ther-
moelektrischen Ventil
tberhitzt

Betreibsstoff ver-
braucht

— Wartungsarbeiten am Gasbrenner:

Abhilfe

Stopfbuchsen nach-
ziehen;

andernfalls:
Brenner ausbauen,
restliche Dichtun-
gen nachziehen bzw.
erneuern

Betriebsstofftank
auffillen

Gitter reinigen

Brenner ausbauen,
und reinigen; ggf.
Ersatzbrenner ein-
setzen

Regelventil wechsel-
weise voll 6fnnen
(3/4-Umdrehung) und
schlieen

Brenner ausbauen und
reinigen

Betreibsstoffkontrol-
le (Zundprobe mittels
Topflunte), Betreibs-
stofftank entleeren
und neu beflllen

Betreibsstoffzulei-
tung schlieBen, erst
nach vorgeschriebe-
nem Abktlhlen neu in
Betreib nehmen

Brenner ausbauen,
Ventil erneuern,

Brenner abstellen,
Betreibsstoffzulei-
tung schlieBen, Tank
flillen und Brenner
erst nach dem Ab-
kihlen neu in Be-
trieb nehmen

Der Gasbrenner ist wartungsfreil Nach dem Einsatz Gasbrenner reinigen und die vorge-
schriebenen Funktionskontrollen (siehe Seite 44) durchfihren. Die Brenner sind vor
Feuchtigkeit zu schiitzen, Rostbildungen sind zu entfernen.

— Kontrolle der Kochbadfliissigkeit

Die doppelwandigen Speisekessel (30 1/70 1) sind insgesamt mit ca. 11 Litern Kochbad-
fliissigkeit gefiillt, um den Warmeiibergang vom Brenner zum Kochgut zu gewéhrleisten.



Der Flllstand der Kochbadfllissigkeit ist jeweils vor Einsatzbeginn am ,kalten" Gerat
mittels Peilstab zu kontrollieren. Im Bedarfsfall ist die fehlende Menge aus dem zur Aus-
stattung gehdrenden Reservekanister 5 | nachzuflillen. Die nachgefillte Menge ist im Be-
triebsstundenbuch nachzuweisen.

Fiir Feldkochherde des Katastrophenschutzes ist als Kochbadfliissigkeit thermisches Ol
(Mineralol EHL 425 X, z.B. Aero Shell Turbine il 9 DED 2479/0) zu verwenden.

Bedingt durch den im Laufe der Jahre nachlassenden Wirkungsgrad der Kochbadflissig-
keit infolge hydroskopischer Eigenschaften ist ein Auswechseln der Flissigkeit durch die
KatS-Zentralwerkstatt erforderlich. Zur Bestimmung des entsprechenden Zeitpunktes ist
bei jedem Einsatz die Temperatur der Kochbadfllssigkeit zu kontrollieren und das Ergeb-
nis festzuhalten.



1 Kiichenausstattung
1.2 Der Feldkochherd 57/5 auf Sonderanhianger 57/4
1.2.2 Der Sonderanhanger 57/4

Satz/Zusammenstellung

STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS-, Speisenzubereitung fur 200 Personen in einem

Kochvorgang, gasbeheizt, umristbar fur flussige oder feste

Brennstoffe, auf Anhanger 2 Rad

VersNr.: 7310 — 12 — 199 — 9085

Einzelgerédt
Handelsname: Sonderanhanger 57/4
Planungsnummer: 2330 - 000280
VersArtBez.: Anhénger 2 Rad 0,75 t
VersNr.:

Der Sonderanhanger dient
ausschliiesllich dem Transport des Feldkochherdes.

Abb. 48
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~ Unterlegkeil

— Abmessungen Lange einschl. Zugdeichsel: ca. 3250 mm
Breite: ca. 2070 mm

Hohe Kotflugel: ca. 750 mm

— Bereifung Reifen: 6,70 x 15 extra Transport oder
175 R 14 C 6 PR

Felgen: 51/24x14




— Elektrische Anlage 24 Volt; 7polige Anschlufisteckdose mit AnschluBleitung
— Gewicht ca. 278 kg

Er besteht aus

— Rohrrahmen mit hoéhenverstellbarer Zugdeichsel, einer Hand-Feststell-
bremse, vier Bohrungen mit Anschlagen zur Aufnahme der
Steckbolzen, zwei abklappbaren FuBstiitzen, zwei Achsen
mit Bremstrommeln, Schwinge und Federpaket, zwei Kotflii-
geln mit Halterungen und Haubenhaltern zur Befestigung
der Unterlegkeile sowie zwei Schutzschilde zur Anbringung
der Beleuchtung, Ruckstrahler und des Kraftfahrzeugkenn-
zeichens,

— Zubehor 1 Stlick AnschluBleitung fUr Beleuchtung
2 Stlck Unterlegkeile

Handhabung
Siehe hierzu die Ausfihrungen im Kapitel 1.2, Seite 18 bis 28.

Wartung und Pflege

Die Wartung und Pflege des Sonderanhangers ist vom Kraftfahrer gemaB Materialerhaltungs-
stufe 1 (MatESt 1) durchzufiihren.
Nach Beendigung des Einsatzes ist der Sonderanhanger griindlich zu reinigen. Lackschaden
sind auszubessern, Roststellen durch Schieifen, Grundieren und Lackieren zu beseitigen.
Dartiber hinaus sind folgende Bauteile zu Uberpriifen und wie folgt zu warten:
— 'Zugdeichsel:

— Zugose auf starke Abnutzung priifen,

—verschmutztes Schmierfett an der Zugdse entfernen und neues Fett
dinn auftragen,

— Federsplinte und Knebel entfernen bzw. abschrauben, Gewinde der
Spannbolzen sdubern und leicht einfetten, Knebel wieder aufschrau-
ben und durch Federsplinte sichern,

—ggf. die Verzahnungen zwischen Zugdsenbuchse, Verbindungsstiick
und Zugdeichselhalterung auf Sauberkeit und Beschadigungen pri-
fen, Verzahnungen diinn einfetten.

— Hand-Feststell-
bremse: — Gangigkeit des Bremshebels priifen, ggf. Gelenkbolzen leicht einfet-
ten.
— Schwingfedern: — Schwingen, Federpaket und Aufhangungen saubern und mit dinn-
flissigem Ol einsprihen,
— Federbolzen leicht einfetten.
— Elektrische
Anlage: — Brems-, Blink- und SchiuBleuchten auf Funktionsfahigkeit Uberpri-
fen,

— defekte Glihlampen auswechseln,

— Leitungen, Leitungsverbindungen und AnschluB3steckdose auf Zu-
stand und Sauberkeit kontrollieren,

— Sicherungskasten 6ffnen und Sicherungen sowie Kontakte Uberpri-
fen, Oxydbildungen auf den Kontakten entfernen und Kontakte leicht
mit Polfett einfetten; stark oxydierte Sicherungen auswechseln,

— Verteilerkasten offnen, Leitungsverbindungen und -anschlisse kon-
trollieren. Oxydbildungen beseitigen und diinn Polfett auftragen.



— Bereifung: — Reifen auf Zustand, Profiltiefe (mindestens 2 mm) und Fremdkdrper
im Profil (berprtifen,

— Reifendruck prifen,
—undichte Reifenventile (Ventileinsatze) auswechseln,
— Radmuttern auf festen Sitz kontrollieren, ggf. nachziehen.

— Werkzeug —Werkzeug (Werkzeugtasche im Geratekasten A auf der rechten
und Zubehor: Seite des Feldkochherdes) auf Vollizahligkeit und Zustand tberpri-
fen,
— Unterlegkeile Uberpriifen, ggf. saubern und Lackschaden ausbes-
sern,
— Haubenhalter zur Befestigung der Unterlegkeile leicht mit Talkum ein-
reiben,
— AnschluBleitung flr die Beleuchtung auf Zustand und Sauberkeit
Uberprufen.

Werden vom Kraftfahrer Schaden festgestellt, die mit den vorhandenen Mitteln nicht beho-
ben werden kdnnen oder Uber die Materialerhaltungsstufe 1 (MatESt 1) hinausgehen, ist der
Sonderanhdnger (mit eingebautem Feldkochherd und eingehangten Geratekasten) mit der
entsprechenden Schadenmeldung der zustandigen KatS-Zentralwerkstatt zuzufihren.



